BLANC DE NOIRS

CEPAGES :

Assembloge 100% Pinot Noir

DEGUSTATION :

«  CEil: Il opparait une jolie robe owx quelgues reflets cuivrés, typiques de notre beou cépage quest le pinof noir.

L'effervescence est soutenue ef vient former & la surfoce une collerstte legérement mousseuse.

« Mez: Le nez s'ouvre sur une jolie palette aromatique. On refrouve des notes de fruits rouges ef quelgues touches d'ogrumes.

« Bouche: Lo bouche esf une réelle gourmandize, une jolie structure vient nous enrcber et nous opporte une sensation de douceur. Lo finesse des bulles apporte une

magnifique onctuosite.

Lo finale est frés agreable ef en totale harmonie avec les premigres sensations de cette cuvee, on termine sur une petite sensation acidulée.

DEGUSTATION :
Servir frois enfre 87 et 10°C.

A déguster avec une vionde rouge ou blanche, un dessert au checolot ou encore a l'apentif.



