Appellation d'Origine Rosé des Riceys contrilée

Ve :

Le vin porte une robe rosée soutenue, eclatants, aux reflets rubis

limpides avec des larmes epaisses

Mez:

Un vrai delice pour Femateur de fruits rouges, Ia griotie ou la ligueur de
cassis sont les descriptewrs les plus sdeptés au second nez, spras
agration. La noix de muscade et la pate d'amande font partie de

I'merovable panel aromatique de ce vin

Bouche !

La bouche développe une artaque généreuse SOUTENUS Par Une
fraicheur toute en onctuosité, Le fruit concentré et gourmand se trouve
porie par une bouche fondante

Tres ample, c'est une gowrmandise qui reclame un mets de choix

Accord mets f vins @

o Unee caille ratie aux Airelles ou bien un saumon fumee en gelée avec
des baies roses et groseiiles. L'envie, voila ce qui m'e dirigé vers cette
recetie. Les aromes du vin rejoignent ceux du plat, les papilles

egalement seront en hammonie avec [ui

Philippe Defleur, Ancien sommelier du Plazzs Athénée, 3 étoiles
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[ss0 d'une vendange tradiionnelle, e vin n'est elabore gu'en annee
enzolefliée. Le vin rosé des Riceys, une production chempenoise unigue
e1 prestigieuse. Le vignoble de « 'appellation dosigine conrdlés » est
situé sur la-ssule commune des Riceys. Le rose des Riceys, vin
tranquifle, est élaboré avec des raisins de Pinot Moir provenant de
coteauy pentus et bien exposés. Sur les B66 hectares bénéficiant de
I'appellation Champagne, Coteau Champenois, seulement 350 sont
cigssees en Appeliation A.0.C Rose des Riceys: Les vieilles vignes sont

plus eppropriees a l'elaboration de ce vin {entre 30 et 50 ans)

Ldbus dalcoof est dangereux pour ia sante, & consonimer avec
modération




