ROSE DE SAIGNEE

CEPAGES :

Assemblage 100% Pinof Noir

DEGUSTATION :
« CEil: Il apparait une robe rosee soutenue avec de jolis reflets framboise laissont entrevoir de nombreux frains de bulles foutes cussi fines les unes gue les autres.

» MNez: Le nez est délicat ef frais. On refrouve des notes de fruifs rouges. Loffague est franche et ogreable, lo legerete de l'effervescence opporfe une jolie onctuosite.
« Bouche ; En bouche on retrouve tout ¢ fait les arémes du nez des notes de framboise prononceées et de lo marmelode de fraise.

Lo finale est fout en délicatesse, on retrouve des arémes miellés et floraux pour terminer sur une poinfe de fraicheur acidulée apportant tout l'equilibre de cette jolie cuvee.

DEGUSTATION :
A servir entre 7°C et 10°C.

Conviendra parfarfement pour accompagner vos viandes, charcuteries ou fromages cremeux.



