Beaujolais-Village
«Tirage Préecoce»

Contenance

/5clL w

Géographie : Sur les commune autour des crus du beaujolais, nos
vignes sont sur des semi coteaux exposes Sud et Sud-Est et d'altitude
de 250

a 450m

Terroir : Implante sur sols granitiques, caillouteux et composés

d'alluvions anciennes (limons...)

Cépage : Gamay noir a jus blanc

Vinification : Fermentations semi carbonique a froid, vendanges
manuelles, egrappage a B0%, levure indigene.

Mous effectuons des remaontages et pigeages réguligremant pour
extraire la matiére, les couleurs et les tanins. Macérations courte afin de
na pas exftraire trop de tannins

Elevage : 6 mois en cuve béton

Dégustation :

« Couleur : Rouge rubis clair
s Nez: Trés fruité {bonbon anglais, fraises des bois...)
« Bouche : Souple, friand avec des tannins fins en fin de bouche



