Anjou blanc

'~ Cépage:100% Chenin

®
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" Terroir: Limon argilo calcaire

/' Vendange: Mécanique

Vinification: Pressurage direct. Vinification en cuve avec
? maitrise des températures de fermentation (inférieures a15°
C). Teneur en sucre de 259}' litre.

.7 Production: 1500 bouteilles

. Garde: A déguster dans les 2 ans.

CLOS pu
EEUGNON

G5}

Anjou blanc
RILULE L T




