La cuvee TRILOGIE est nee de 'assemblage des Trois cépages
champenois : Pinot Moir, Chardonnay et Pinot Meunier Chague cépage
provient d'une seule parcelle sélectionnée specifiguement pour elaborer
cette cuvee d'exception

Un an d'elevage en fits avant mise en bouisille puis 4 années de garde
en bouteille avam commercialisation vous garantissent un champagne

rare et prestigieus.

Yue !

Ce champagne vous montrera [a maturite acquise par 4 années de
yieiflissement par sa couteur d'un jaune dior soutenu aux reflets
argeméas. On observera les larmes sur le pourtour du verre, révélamices

d'une miatiere genereuse.

Nez:

Le 1% nez fin et deficat évogue des notes de fruits bien mirs tels que la

framboise ou la cerise non sans rappeler la griote.

Apres quelgues secondes, le nez s'ouwvte sur les épices par ta réglisse, la
cannelle et ia vanille trahizsant rés subtilement sa belle mawrité

aromatique gcouise en fut de chene.

Bouche :

La mize en bouche est élégante, éguilibrés avec un comact rés soyeu
La paletie aromatique pergue au nez se révele puissane ettrés

persisiante

La finale weés suave révéle la structure et l'opulence de ce vin. Cene
matiérs onctueuse se wouve rafraichie par une note de pamplemousse
présente en fin de dégusiation.

Accord mets/vins

Aucum doute, cette cuvee est taillée pour vous accompagner de lapérnitif

jusgu'au dessert.

La matiére gourmande et longue du vin ='slliera perfaiternent avec
fonctuosité d'un foie gras poélé nappé de geléea de vin de champagne.

Son equilibre et =8 complexité réclament un mariage gvecun fin

poisson blanc en sauce ou avec une volaille rotie aux morilles.

Assemblage de 3 cépages Champenois

Finct Noir, Chardonnay et Pinot Meunier.

Liabus d'alcool est dangerewx powr ka sante, 4 consemmer avec
moddration
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