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Cepages

80% MERLOT (SOUPLESSE ET FHU!TE}
20% CABERNET SAUVIGNON (STRUCTURE ET LONGEVITE)

Vendanges

MANUELLES ET MECANIQUES

Vilbimication

MACERATION PRE FERMENTAIRE AVEC REFROIDISSEMENT DE LA VENDANGES, FERMENTATIONS

ALCOOLIOUES A BASSE TEMPERATURE, MACERATIONS LONGUES AVEC MICRO OXYGENATION
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ROBE
RUBIS BRILLANTE ET SOUTENUE
NEZ
DELICAT ET DOUX MELANGE DE FRUITS ROUGES FRAIS, FRAMBOISE-CASSIS COMPLETE PAR DES
NOTES TOASTEES DUES AU LEGER ELEVAGE EN BARRIQUES
BOUCHE
ATTAQUE CROQUANTE, CHARMEUSE ET FRAICHE, BELLE LONGUEUR
DUREE DE CONSERVATION

4/5 ANS, SERVIR & 17°



