20 HA

Bi% MERLOT POUR LA SOUPLESSE ET LE FRUIT
20% CABERNET SAUVIGNON POUR LA STRUCTURE ET LA LONGEVITE

MANUELLES ET MECANIQUES

MACERATICON PRE FERMEMTAIRE AVEC REFROIDISSEMENT DE LA VENDANGE
FERMENTATION ALCOOLIQUES A BASSE TEMPERATURE
MACERATIONS LONGUES AVEC MICRO OXYGENATION

FERMENTATIONS MALOLACTIOUES EN CUVES ET BARRIGUES

ROBE
RUBIS BRILLANTE ET SOUTENUE
NEZ
DELICAT ET DOUX MELANGE DE FRUITS ROUGES ET DE MOKA
BOUCHE
ATTAQUE DOUCE ET SUAVE DUE AUX RAISINS PARFAITEMENT MURS
FINALE TRES LONGUE, FRAIHCE ET TOASTEE TRES ELEGANTE
DUREE DE CONSERVATION

8/10 ANS, A CARAFER AVANT DE SERVIR A 17°C
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100% EN BARRIQUES DE CHENE FRANGAIS PENDANT 12 MOIS DONT 1/3 DE BARRIQUES NEUVES



