PLUSIEURS PASSION

CHARLES FREY

PINOT NOIR
Harmonie

2022

APPELLATION
“  A.O.P. Alsace

gy TERROIR
Issu d’un assemblage de parcelles sur sables granitiques, ainsi que sur des limons fins,
permettent dobtenir un vin fruité et harmonieux.

LE VIN
® RENDEMENT: 45 hL/ha
SUCRE RESIDUEL: 0,20 g/L
ACIDITE TOTALE (EN TARTRIQUE): 5,08 g/
ALCOOL: 12,5% vol.
VINIFICATION: Egrappage sur 75% de la récolte, macération de 8 jours, fermentation lente,
élevage sur lies fines 8 mois
GARDE: 7 a 10 ans

NOTE DE DEGUSTATION
®  Belle couleur avec de I'intensité et une teinte franche. Nez expressif et mur, sur des notes de fruits
rouge. Bouche sur une structure en finesse, assez lagére mais souple et fraiche. Bonne finale.

ACCORDS METS/VINS
© Ce Pinot Noir dévoile toute son originalité avec les viandes rouges, la charcuterie, gibiers, rotis,
grillades, et bien stir avec les fromages et plat a base de tomate (Osso Bucco, spaghetti bolognaise...)
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