
P LU S I E U R S  G É N É R AT I O N S ,  U N E  S E U L E  E T  U N I Q U E  PA S S I O N

RIESLING 
Granite

APPELLATION 
A.O.P. Alsace

TERROIR
Issu de parcelles situées juste sous les coteaux de Dambach la ville, avec un sol sablo-granitique.

	

LE VIN
RENDEMENT: 65 hL/ha
SUCRE RÉSIDUEL: 0,1 g/L
ACIDITÉ TOTALE (EN TARTRIQUE): 6.18 g/l
ALCOOL: 12% vol.
VINIFICATION: Fermentation lente, élevage sur lies fines 8 mois en foudre
GARDE: Environ 10 ans

NOTE DE DÉGUSTATION
Nez expressif sur des notes florales (sureau) et agrumes(bergamote), note minérale, 
qui ne va que s’accroître avec le temps. Un vin frais, équilibré et long en bouche.
Un vin qui dévoilera son potentiel après 1 an de bouteille.

ACCORDS METS/VINS
Le Riesling, accompagnant les mets les plus raffinés, est incomparable avec les huitres, 
les poissons, les crustacés, les fruits de mer, et bien sûr la Choucroute.	
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