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g APPELLATION
A.O.P. Alsace

TERROIR

Issu de parcelles travaillées sur des sols granitiques ainsi que argileux, qui permettent
dobtenir un vin franc, fruité et puissant.

g LE VIN
RENDEMENT: 65 hL/ha
SUCRE RESIDUEL: 2,7 g/L
ACIDITE TOTALE (EN TARTRIQUE): 4,3 g/1
ALCOOL: 13,5% vol.
VINIFICATION: Fermentation lente, élevage sur lies totales 9 mois en cuve inox
GARDE: Environ 10 ans

g NOTE DE DEGUSTATION

Nez expressif sur des notes fruitées (fruits confits, agrumes), épice (cannelle, muscade)
avec un coté fumé typique du cépage. Bouche tout en équilibre, dans un esprit sec.
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Le Pinot Gris aime la bonne chair, rotis, gibiers, les viandes blanches et fumées.
Un vin de gastronomie par excellence. ALSACE
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