Domaine

oy Feanne Cuvée Louis
. IGP d’OC Rouge

Indication Géographique Protégée

Coté fourchette
A déguster des a présent avec :

E .

Viandes Poissons
Poulet au grill, Truite au four, poissons
canard a lI'orange en sauce tomate
Détails :

‘ Cépage(s)
Grenache (80%),
Dégustation : Syrah (20%)

{®) il : La robe est rubis sombre d’un bel éclat »

brillant, elle présente quelques reflets violines Alcool
12,5%
Nez : Au nez, les arbmes de fruits rouges et de | RAfif
. SR s .0 Contenance
baies des bois s’expriment avec élégance. - gy

C’est un nez fin et léger

L - ice : 16-18 °
«<=>» Bouche : En bouche ce vin est frais avec des 1 - zerv;ce 1?\1 18°C
tanins discrets, le coeur de bouche est rond et arafage : Non
friand
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