Caractéristiques du vin :

Récolte : raisins cueillis a la main.
Type de culture : biologique certifiée par Ecocert depuis 2012,
Vinification : bourguignonne, égrappée en grande partie, levures

indigénes, fermentation en fits sans chaptalisation ni

bouteille par nos soins.

Degreé alcoolique : 13.5% Vol.

Cépage : Pinot Noir.

Type de sol : calcaires siliceux, gréseux et veine de granites
roses.

Climat : semi-continental faconné par les vents plus doux de la
vallée de la Sadne, plateau en haut de cbteau situé

sur la commune de Burgy.

Age de lavigne : 45 ans.

Climat : semi-continental faconné par les vents plus doux de la
vallée de la Sadne.

Rendement: 39 &2 45 hectolitres a I'hectare.
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Viandes, charcuteries, mémes poissons

Conservation:

Bonne dégustation !



