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Cépage
100 % Cinsault

Rendement moyen
35 a 40 hi/ha

A la vigne

Terroir de Lagrasse, plateau argilo-calcaire trés caillouteux a
300 m d’altitude, au milieu de la garrigue. Jeunes vignes. Ven-
danges manuelles en petites cagettes, ramassées a la fraicheur
du matin.

A la cave

Raisins égrappés. Saignée pour 1/3 le jour méme, refroidie a 10
°. Pas de pigeage pour ne pas trop extraire. Température régu-
Iée a 25°. Mise au pressoir aprés 11 jour de macération. Coules
et presses assemblées. Elevage en cuve 3 mois. Mise en bou-
teilles le 3 janvier 2023. Aucun ajout de sulfites du début a la fin.

Dégustation
Arémes frais et fruités de fruits rouges, grenadine, framboise.
Facile a boire, belle fraicheur, tanins souples.

Accord mets/vin
A I'apéritif, sur des tapas et une cuisine méditerranéenne.

Service
16 ou 17°C

Temps de garde
A boire sur sa jeunesse.

6 couleurs différentes dans le carton
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