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DOMAINE CHRISTOPHE COSTE white organic 

AOC Côtes du Rhône 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

Cuvée : Re-Belles 

 
Lieudit : La Javone 

 

Terroir: sablo limoneux 

 

Cépage : Roussanne 100% 

 

Vinification : Macération pelliculaire,  

Pressurage direct. Fermentation par levures  

indigènes et thermorégulation. 

Vinification, élevage et batonnage en demi-muid. 

Blocage Malo 

  

Elevage : 8 mois en demi-muid, batonnage 2 fois par semaine 

 

Dégustation : Couleur or, Vin très aromatique avec des notes d’abricots,  

fleurs blanches, miel et arôme de brioche en bouche,  

tout en gardant une grandeur fraicheur et minéralité en bouche. 
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