BRUT ROSE
Nacarat

ASSEMBLAGE
90 % Pinot Moir. Vendange 2018
10 % Chardonnay. Vendange 2018

ACCORDS METS/VINS

Elégant et charmeur, la précision et 'équilibre de

Nacaral sauront faire echo & vos moments

cemplices, festifs et gastronomiques.

FLACONNAGE
Bouteille 75 cl. Brut
Magnurmn 150 cl. Brut

A partager 8 partir d'une température de 9°C,
dans un verre elance et galbe, en compagnie des

préparations culinaires suivant

DOSAGE
7 all * Saurnon mariné ad citron et pirnent
s d'Espelette ;
DATE DE TIR AGE o Filet de bar roti sur |it de riz carnaroli-au chorizo
29/05/2019 —

o Carpaccio de beeuf au poivee de Timut ;

DATE DE DEGORGEMENT e Cannellonis de chévre et épinard ;

Sl o Pate de chacurce fouelles, servie avec un
OZ/ 0 D_-'Q 024

grapillon de groseilles fraiches.

Aloreille ancien el précieux, Nacaral se révele d'une teinte résolument modern

_Meé de l'envie de Joél Falmet de vinifier son propre vin rouge, ce Roseé
airme se jousr de ses sublils reflets rouges el orangas. Pousseé i sa plus belle expression, le Pinol Neir saflirme ol dans loule sa splendeur, en

complémentarite avec le Chardonnay.

Fromesse d'un vin riche el nuanceé, Nacarat s'anime de bulles fines el vives sur une robe rose orangé soutenu aux reflets rose saumong.

Dlemblée c's

1 la fraise, la framboise, la grosei ge sanguine, la peche, la cerise Burlat et le pamplermousse rose gui s'expriment. Suivis de notes

de réglisse Carensac, de coguelicol, de rose fralche, d'abricot, de coing, de pivoineg, d'amande fraiche, avec des accents de calcaire fumé lypigue de nos

SOUS-S0ls marneux,

Souple el frais, le contact en bouche est servi par une effervescence crémeuse el fondue. Pulpeuse, sa matiére fruitée évoque e pomelo et les fruits
charnus en poursuivant sur [a franchise et le volume fruité de la mingralité calcaro-marneuse.

En totale harmaonie, celle résonance saccompagne d'une finale fraiche, fruitée, delicatement saline et parfumee.



