Millésime : 2023

Cépages : Syrah,
Greanche noir

A la vigne:

Sols : Gres

Age des vignes :20-30 ans.
Vendanges : Mécanique.

Rendement: 50 hl/ha.

A la cave

Vinification :Sélection parcellaire, éraflage,
fermentation avec contréle des températures,
délestage, vinification sans soufre, cuvaison
longue, fermentation malolactique, élevage en
cuve béton.

Contenance : 75 cl.

Dégustation :

Robe : Grenat profond
Aromes :MUre, figue, chocolat noir

Gout :Généreux, Corsé, Tanins fondus

Garde: 3 3 5 ans
Service : 16 - 18°C.
Alcool : 14 %.

Accords mets/ vins :Cuisine méditerranéenne,
Agneau, Chocolat

COSTIERES

vigneron
independant
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