BRU'T RESERVE
Plénitude des sens

ACCORDS METS/VINS

Champagne concentre, Plenifude des sens sa

ASSEMBLAGE
60 % Pinot Meir. 40 % Chardonnay
80 % 2008. 20 % 2006.100 % cuvée

4

livre avec fraicheur minérale et gourmandise, en
sadaptant finement aux mets nables et charnus.

FLACONNAGE

Bouteille 75 cl. Brut

A partager a partir d'une température de 9°C,
dans un verre élancé et galbe, en compagnie des

préparations culinaires suivant

DOSAGE
&g/l » Dos de cablllaud en pandre de sarrasin et
ecrase de patate douce a I'huile de noisetle ;
DATE DE TIR AGE o Suprémes de poulet fermier en crodle de
12/05/2009 noisattes et tagliatelles de legumes;

s Echine de cochon confite, purée de panais et

DATE DE DEGORGEMENT e

— o Comté affing 24 a 30 maois.
04/06/2019

Awvec Planitude des sens, lous les sens se completent pour misux sepanouir. Stimulés par leurs envolées aromatiques, Pinot Moir et Chardonnay

sunissent ici dans un bel équilibre grace a un long vieillissermenl en cave. En associant les micro-lerroirs herites par Joél Falmet ot ses plus belles

reussites de culture, 'unité est ainsi trouvées dans touts sa force.

Enveloppe dans sa robe d'or sating et dense aux reflets jaune vert intenses et profonds, Plénitude des Senssanime par des bulles fines et vives gui

annoncent un vin riche et frais.

Le premier nez se fait fruitg avec des notes de cerise amarena, de framboise, dabricol, de compote de coing, de noisette gr

o decitron confit. Puis,
avec I'adration se révélent les vins de réserve sur des notes de misl d'acacia, de créme au beurre, damande frangipane, de fleurs d'aubépine, de

mirabelle, de jasmin, en souvrant vers des accents torrefiés el épices,

2 el crogquante, soulignée par le citron et
les fruits charnus. Marguées par levolume fruite, la mache, la salinité iodée et 'allonge au palais de la minéralité marno-calcaire, sa substance et sa

Riche el fraiche avec une effervescence cremeuse el fondue, la bouche développe une matiére fruitée pulpeu

profondeur renforcent la persistance d'une finale pleine et savoureuse.



