BEUT CHARDONNAY
Eclat blanc

ACCORDS METS/VINS

Elégant et minéral, fidéle reflet de nos Lerrairs

ASSEMBLAGE

100 % 201
calcaires, Eclat blanc se partage idéalement a
tabl :
servir dans un verre glanceé et galbé, en

a partir d'une tempacuterature de 9°C. A

FLACONNAGE

Bouteille 75 cl. Brut
compagnie des préparalions culinaires suivantes :

DOSAGE
; o Huitres finas de claire ;
7ol ... )
o Tartare de Saint-Jacgues et de saumon a la
DATE DE TIRAGE corigrndre el citron caviar;

o 5 s Sandre roti écume de noisette grillée a la
Q7/06/2012 o
réglisse;

s Filet de dorade sauté, féves, palourdes et

- beurre a l'estragon.
18

2Ux exercice de style que dexprimer le terroir avant le cépage... Persuadé du potentiel du Chardonnay sur son terroir, le pere de Joél Falmet fit
bre la cuvée Ecfat blanc, comme

Audac
partie des tout premiers vignerons a planter ce cépage blanc dans la Cote des Bar. Une expérience réussie gue ¢

l'invitation a la decouverte d'un Chardonnay floral et tout en finesse.

Lumineuse el fluide avec ses reflels profonds, |a robe jaune verl d'Ecfat blanc sanime de bulles fines et vives annoncant un win frals el nuance.

Margue par les fleurs d'acacia, de citron confit, de réglisse Carensac, d'amande et de poire fraiche, le premier nez sachemine vers les noles calcaires

lypiques des sous-sols riches en fossiles. Révélée par Maération, la fralcheur s'exprime par le raisin el la noiselle avec des accents anisés, de verveine el de

menthe poivres.

re fruitée pulpeuse soutenue par ung

Met et fraig, le contacl en bouche s'@lablit par une effervescence crémeuse et fondue, en développant une mati
itronnée. Orchestré par une minéralité caleaire conférant franchise, salinite et allonge, le palais confirme la juste maturité des raisins sur

legere acidite
une finale délicate, indee el aboulie.



