
P LU S I E U R S  G É N É R AT I O N S ,  U N E  S E U L E  E T  U N I Q U E  PA S S I O N

RIESLING 
Grand Cru Fransktein

APPELLATION 
A.O.P. Alsace Grand Cru

TERROIR
Idéalement situé sur les coteaux granitiques de Dambach la ville, exposé Sud, Sud/Est. 
Les ceps accueillent les premiers rayons du soleil au levé du jour. Le sol est à composante
granitique, est perméable et retient bien la chaleur pour la restituer la nuit.

	
LE VIN
RENDEMENT: 45 hL/ha
SUCRE RÉSIDUEL: 0,46 g/L
ACIDITÉ TOTALE (EN TARTRIQUE): 7,42 g/l
ALCOOL: 12% vol.
VINIFICATION: Fermentation lente, élevage sur lies totales 18 mois en foudre
GARDE: Environ 15 ans

NOTE DE DÉGUSTATION
Nez citronné intense, bouche serré, très belle tension. Equilibre gastronomique avec une finale 
longue et fraîche.
Un vin qui dévoilera son potentiel après 1 an de bouteille (tirage mars 2023).

ACCORDS METS/VINS
Le Riesling, accompagnant les mets les plus raffinés, est incomparable avec les huitres, 
les poissons, les crustacés, les fruits de mer, et bien sûr la Choucroute.	
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