
AOP COSTIERES 
DE NÎMES 
ROUGE M i l l é s i m e  :  

C é p a g e s  :  

2023  

Syrah,  
Greanche noir,  
Mourvèdre  

A rô m e s  :

G o û t  :

G a rd e  :  

S e r v i ce  :  

A l co o l  :  

A cco rd s  m ets /  v i n s  :

Pruneau, réglisse, garrigue, sureau 

Rond, f ruité,  structuré,  équil ibré  

3 à 5 ans  

14 -  16°C.  
 13 .5 % .  

Viandes,  charcuteries,  
légumes farcis .  

A ge  d e s  v i g n e s  :2 0 -3 0  a n s .  

Re n d e m e n t  :  5 0  h l / h a .  

A la vigne : 
S o l s  :  G rè s  

Ve n d a n ge s  :  M é c a n i q u e .  

A la cave : 

V i n i f i cat i o n  :

C o n te n a n ce  :  75  c l .  

Dégustation : 

Ro b e  :  Grenat profond 

D O M A I N E  D E  L A PAT I E N C E  09 61 29 30 20 -
6 1  RD 6086 -  30320 BEZOUCE -  FRANCE  

S é l e c t i o n  p a rce l l a i re ,  é ra fl a g e ,  
fe rm e n t a t i o n  ave c  co n t rô l e  d e s  te m p é ra t u re s ,  
d é l e s t a g e ,  fe rm e n t a t i o n  m a l o l a c t i q u e ,  v i n i fi c a t i o n  
t ra d i t i o n n e l l e ,  é l eva g e  e n  c u ve  b é to n .  


